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DIE NOMINIERUNGEN

DIE KASESORTEN DES JAHRES

DIE NOMINIERUNGEN

DIE KASESORTEN UND
KASEVITRINEN DES JAHRES

SCHARDINGER
BOJAR 5 KRAUTER

BERGLANDMILCH,
BETRIEB ASCHBACH

G

FRISCHKASE

BERGGOLD RAHMBRIE

FEINKASEREI
GESCHWISTER BANTEL

WEICHKASE

KARTNERMILCH
DRAUTALER
KARTNERMILCH

SCHNITTKASE
MILD-FEIN

LANDLE MOSTKASE
VORARLBERG MILCH

SCHNITTKASE
G'SCHMACKIG

LANDLE RASSKASE
VORARLBERG MILCH
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BERGKASE 12 MONATE
GEREIFT
SULZBERGER
KASEREBELLEN SENNEREI
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Charakteristisch fur den Schardinger Bojar 5
Krauter ist seine besonders cremige Konsistenz,
die wirzige Note und die eigens zusammen-
gestellte Krauter-Mischung. Die Konsumenten
schatzen aber auch seit Jahrzehnten seine
vielseitige Verwendung in der Kiiche. Der im
Mostviertel aus bester sterreichischer Milch
hergestellte Frischkase rundet sowohl warme
als auch kalte Speisen perfekt ab.

Seinen unverwechselbaren Geschmack ver-
dankt der Berggold Rahmbrie der Kombination
aus frischer, naturreiner Milch und dem alten
Rezept, das bereits als Familiengeheimnis von
Generation zu Generation weiter vererbt wird.
Wahrend der Vorreifung in den Kellern der
Feinkaserei Bantel, bei der besonderes Augen-
merk auf das schone Wachstum des weif3en
Edelschimmels gerichtet wird, entwickelt sich
das charakteristische Aroma dieser Weichkase-
Spezialitat.

Seit Jahrzehnten wird der beliebte Karntnermilch
Drautaler bereits hergestellt - laufende innovative
Verdnderungen bis hin zur heute angewendeten
High-Tech-Folientechnik haben zur Perfektionie-
rung des milden, leicht stiBlichen Geschmacks
geflhrt. Seinen Namen verdankt er dem gro3ten
Fluss Karntens, der durch das landwirtschaftliche
Liefer- und Entwicklungsgebiet des Kases flief3t.
Die blasse bis gelbliche Farbe des Teiges und

die erbs- bis nussgrof3e Lochung zeichnen den
Karntnermilch Drautaler aus.

Aus bester Vorarlberger Alpenmilch hergestellt
erhélt der Landle Mostkase seine auBBerge-
wohnliche Charakteristik durch die zwei Mal
wochentliche Behandlung mit Apfel- und
Birnenmeische.Wéhrend dieser tiber drei
Monate langen sorgféltigen Pflege entwickelt
der Kase die typische, dunkelgelbe Rinde, einen
schnittfesten, gelben Teig mit erbsengrof3er
Lochung und seinen cremigen, fein-wiirzigen
Geschmack.

Durch die lange Reifezeit von fiinf Monaten
bei 16° und die intensive Behandlung und
Schmierung entwickelt der Landle RéBkase
seinen kraftigen, wiirzigen Geschmack. Die
Vorarlberger Spezialitat zeichnet sich durch
einen hellgelben Teig mit vereinzelten Rund-
l6chern sowie eine braune, trockene Rinde
aus. Liebhaber der,zlinftigen” Kiiche genieBen
diesen wiirzig-kraftigen Schnittkdse gerne in
ihren,,Kasspatzle”.

Erstklassige Heu-Rohmilch, tagesfrisch und
garantiert silofrei, bildet die naturliche Basis
fur diesen Bergkase, der nach altem Tradi-
tionsrezept hergestellt wird. Die sehr lange
Reifezeit von mindestens zwolf Monaten lasst
den Hartkase seinen vollen, kréftig-wiirzigen
Geschmack entfalten. Kennzeichnend fur die-
sen beliebten Kase ist der mirbe, feste Teig, der
eine kirschkerngroBe Lochung aufweist.

WOLFGANGSEE
SCHAFKASE MIT
KURBISKERNEN
FAMILIE EISL

SCHARDINGER
WEINKASE
ENNSTAL MILCH

GMUNDNER MILCH
TRAUNSTEIN KONIG
GMUNDNER MOLKEREI

SCHARDINGER
MOOSBACHER

BERGLANDMILCH,
BETRIEB VOITSBERG

GMUNDNER MILCH
GMUNDNER BERG
PREMIUM
GMUNDNER MOLKEREI

SCHARDINGER
ASMONTE

BERGLANDMILCH,
BETRIEB VOITSBERG

Zu den besonderen Eigenschaften des Wolf-
gangsee Schafkdse mit Kuirbiskernen zéhlen
seine fein-cremige Konsistenz sowie sein
unverwechselbares Aroma. Die fiir seinen mild-
feinen, vollmundigen und leicht sauerlichen
Geschmack so wertvolle biologische Milch
stammt ausschlieBlich von Schafen, die auf den
saftigen Wiesen des Wolfgangseegebiets gra-
sen. Ein echtes Highlight dieser vollmundigen
Schafkaserolle ist der Mantel aus gerdsteten
und gehackten Kurbiskernen.

Der einzigartige, zart-pikante Geschmack

mit dem Hauch der Zweigelttraube machen
den Schardinger Weinkése zu einer wahren
Gaumenfreude. Durch seine Oberflachenbe-
handlung mit Rotweingeldger, die die typisch
dunkle Rinde erzeugt, hebt er sich sowohl
optisch als auch geschmacklich von anderen
Késen ab. Sein elfenbeinfarbiger, geschmeidiger
Teig harmoniert hervorragend mit den dunklen
Trauben, die sich im Einklang zu einem erlese-
nen Gesamtkunstwerk flgen.

Der Gmundner Milch Traunstein Konig ist nach
dem bekannten felsigen Berg, der tiber dem
Salzkammergut thront, benannt. Ausschlag-
gebend flr seinen typischen, sti8lich-milden
Geschmack sind das spezielle Propionsaurever-
fahren sowie die acht Wochen lange Reifung.
Mit Sorgfalt hergestellt zeichnet sich dieser
typisch osterreichische Schnittkdse durch sein
charakteristisches Walnussaroma und seinen
geschmeidigen Teig aus.

Als erster Schnittkése, der die GroBloch- und Rotkultur-
reifung vereint, zeichnet sich der Schardinger Moos-
bacher durch einen einzigartigen Geschmack aus. Das
Ergebnis der aufwandigen Doppelreifung, die zwei
Monate standige Betreuung und Pflege erfordert, ist
ein auBergewohnliches, fiilliges Aroma, ein saftiger Biss
und ein feinwirziger Duft. Auch der optische Eindruck
unterstreicht die Einzigartigkeit dieses Klassikers: das
eigens in einer kleinen Weberei hergestellte Leinentuch
symbolisiert sowohl die handwerkliche Tradition als
auch die 6sterreichische Herkunft.

Ein erlesener, wiirzig-kraftiger Geschmack sowie
eine gelblich-rétliche Naturrinde sind typisch fir
diese Kasespezialitat, die nach dem beliebten Haus-
berg und Ausflugsziel der Gmundner benannt ist. In
der sechs Monate langen Reifezeit spiegelt sich die
hohe Kunst des Kasemachens wider - der Schnitt-
kase wird im Bruch gewaschen, nachgewarmt,
gepresst und mit Rotschmiere gereift. Das Ergebnis
ist ein ausgepragtes, wiirzig-kraftiges, gehaltvolles
Aroma und eine erbs- bis kirschgrof3e Lochung.

Zu den von Kéaseliebhabern geschatzten Eigen-
schaften des Schardinger Asmonte zdhlen sein
auBlergewohnlicher, voller Geschmack, seine im
reifen Zustand kurzbrockelige Konsistenz sowie
sein geschmeidiger Teig - letzterer wird durch eine
regelmaBige Behandlung mit Leindl erreicht. Die
lange Reifezeit unter besonderen Bedingungen
und eine behutsame Pflege sind die wichtigen
Komponenten, die aus zwolf Litern hochwertiger
osterreichischer Milch ein Kilogramm Schérdinger
Asmonte entstehen lassen.

FRISCHKASE

SCHARDINGER BOJAR KREN-KAROTTE
BERGLANDMILCH, BETRIEB ASCHBACH

Der im Mostviertel aus bester Milch hergestellte
Bojar Kren-Karotte zéhlt zu den beliebtesten Brot-
aufstrichen in Osterreich. Er eignet sich auBerdem
hervorragend zum Verfeinern und Wiirzen von
warmen Speisen. Die knackigen Karottenstiick-
chen und der erfrischende Kren in Kombination
mit feinster Creme fraiche verleihen ihm seinen
einzigartigen Geschmack. Bojar ist auch in weite-
ren Geschmacksrichtungen erhéltlich.

KASESPEZIALITAT

KASE
KAISER

TIROLER ADLER
TIROL MILCH

Ein geschmeidiger Teig, das wiirzig-kréftige Aroma
und die besondere Textur sind ausschlaggebend fiir
den Tiroler Adler.Seinen besonderen Geschmack
verdankt der Kdse modernsten Produktions- und
Reifungstechnologien, die eine Reifezeit von acht
Monaten ermdglichen. Durch die Kasetradition
Tirols,das Kénnen der Kaser und die feinste Milch-
qualitat wird der Tiroler Adler zur echten Spezialitat.

WEICHKASE SCHNITTKASE MILD-FEIN

BERGGOLD CAMEMBERT
FEINKASEREI GESCHWISTER BANTEL

Der Berggold Camembert wird nach altem Rezept
aus frischer Milch ohne chemische Zusatze
héandisch hergestellt. Der fiinf Wochen gereif-

te, ausgesprochen gut vertragliche Weichkase
besticht durch seinen aromatischen, naturlichen
Geschmack und sein feines Edelschimmelaroma.
Ein besonders cremiger Teig vervollstandigt diese
gelungene Komposition.

GMUNDNER MILCH
GOSAUER JAUSENKASE
GMUNDNER MOLKEREI

Der Gosauer Jausenkdse verweist mit seinem
Namen auf eine beliebte Wandergegend im
Salzkammergut. Die Besonderheit der Herstellung
liegt im Propionsaureverfahren, das dem Kase
seinen beliebten stiBlich-milden Geschmack und
seine charakteristische Bruchlochung verleiht. Der
mattgelbe, rindenlose Schnittkase passt perfekt zur
typisch,zlinftigen” oberosterreichischen Jause.

BELIEBTESTER OSTERREICHISCHER
KASE IN DEUTSCHLAND 2010

INNOVATION 2010

E

S| KASE
KAISER KAISER

LANDLE WEINKASE
VORARLBERG MILCH

Die Besonderheit des Landle Weinkése liegt in seiner
auBBergewohnlichen Pflege: wahrend der viermona-
tigen Reifezeit im Naturkeller wird der Schnittkase
mindestens zwei Mal wochentlich mit Rotwein aus
dem Burgenland eingerieben und gewaschen, wo-
durch er seine unverwechselbare, fast schwarze Na-
turrinde erhalt. Charakteristisch fur diesen Blickfang
sind auBerdem sein sahnig-fruchtiger Geschmack
und seine geschmeidige Konsistenz.

RUPP KNUSPER BERGKAS’

PRIVATKASEREI RUPP

Der Knusper BergKas' berzeugt durch die neue
Kombination zweier Produktionstechniken — der
Kdse- und der Backherstellung — und kann als
knusprige Knabberei zum Aperitif, zum guten Glas
Wein oder als wiirzige Vollendung feiner Suppen
und Salate genossen werden. Rupp Vorarlberger
Bergkase ist ein ursprungsgeschitzter und mehr-
fach ausgezeichneter Spitzenkdase. Fein geraspelt
und im Steinofen knusprig gebacken wird er zum
neuen Geschmackserlebnis.

ESOMMELIERE DES JAHRES 2011

Christina NuBbaumer
Kasesommeliére an Schulen

Die Salzburgerin Christina NuBbaumer absolvierte
2007 erfolgreich die dreijahrige Ausbildung zur
Kdsesommeliére an Schulen und fiihrt seither mit
groBer Begeisterung ihre Schilerinnen und Schiler
als Fachvorstand an der HLW Hallein fur Ernédhrung,
Hotellerie und Gastronomie zum Kasegenuss. Neben
ihrer Lehrtatigkeit engagiert sich die Kaseexpertin
aber auch nebenberuflich fur ihre Leidenschaft
,Kdse” — als mobile Genussberaterin leitet sie
verschiedene Degustations-Veranstaltungen fur
Erwachsene, Kinder und Jugendliche.

NS

SCHNITTKASE G'SCHMACKIG

SCHNITTKASE WURZIG-KRAFTIG

HARTKASE

ALMA WALDERKAS
PRIVATKASEREI RUPP

Das Geheimnis des Alma Walderkas liegt in der
frischen, naturbelassenen Heumilch. Er wird mit
traditionellen Molkekulturen im Kupferkessel

gekast, wodurch er sein unverwechselbares Aroma

und seinen stets angenehmen und ausgegliche-
nen Geschmack erhalt. Kaseliebhaber schatzen

seine Cremigkeit und den leicht nussigen Abgang.

Die erbsengrofBe Rundlochung sowie der feine
elastische Schnittkéseteig zeichnen den Alma
Walderkas aus.

LEBENSMITTELHANDEL
bis 600 QM

KASE
KAISER

SPAR GOURMET
OBERE LANDSTRASSE 15,3500 KREMS

Uber einen Sieg in der Kategorie bis 600 gm kénnen
sich Filialleiterin Andrea Schnabl und die Leiterin der

Kaseabteilung Sonja Huber freuen. Unter den 110
verschiedenen Kasesorten in der Kasetheke finden

Geniefer auch ein reiches Angebot an Bio-Produkten.
Regelmifig wird eine Region Osterreichs besonders

hervorgehoben. Auch die Mitarbeiter an der Theke
bestechen durch kompetente Beratung.
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SCHARDINGER RACLETTE
BERGLANDMILCH, BETRIEB VOITSBERG

Eine Reifung von mindestens acht Wochen, in
denen mehrmals pro Woche Rotkulturen mit Hilfe
von Salzwasser auf den Kése geburstet werden,

ist ausschlaggebend fiir den typisch wiirzigen
Geschmack und die charakteristische, rotlich-
braune Rinde dieses Schnittkdses. Traditionell wird
die geschmolzene Schicht vom halben Kaselaib
abgestrichen - als wurzig-kraftiger Kase ist er aber
auch auf der Kaseplatte ein Genuss.

LEBENSMITTELHANDEL
VON 600 QM BIS 1.600 QM @

ADEG PLESCHBERGER
HAUPTSTRASSE 77,9871 SEEBODEN

Den Kase-Kaiser 2011 in der Kategorie 600 gm bis
1.600 gm erhalt die ADEG Pleschberger Filiale aus
Seeboden. In der 6,5 Meter langen und liebevoll
gestalteten Kasevitrine werden die Kasespezialitaten
stets geschmackvoll dem Kunden prasentiert. Filiallei-
ter Gerhard Pleschberger und die Kaseabteilungslei-
terinnen Karina Wiltschnig sowie Gerda Wirnsberger
haben mit viel Engagement tiberzeugen konnen.In
Form von aktiven Verkaufsgesprachen wird kompe-
tent der Kundenbedarf ermittelt und auf die optimale
Verzehr- und Lagertemperatur hingewiesen.

@ GroRe Supermarkte
& Kleine Verbrauchermarkte

®) Verbrauchermirkte

BIO + TAUERNALM SENNERKASE
KARNTNERMILCH

Milch aus biologischer Landwirtschaft bietet
durch die nattrliche Futtergrundlage mit mehr als
50 verschiedenen Alpenkrautern und Grasern die
optimale Aromastruktur fur diesen Biohartkase,
der schon seit Jahrzehnten nach alten Rezepten
auf den Almen des Mélltales erzeugt wird. Seinen
aromatisch-wurzigen Geschmack und den zart-
geschmeidigen, blassen bis gelblichen Teig mit
erbsengrofer Lochung erhélt er durch mehrere
Monate lange Rotkulturreifung.

LEBENSMITTELHANDEL
UBER 1.600 QM ©

KASE
KAISER

MERKUR
AUFELDGASSE 45-49, 3400 KLOSTERNEUBURG

Erstmals gibt es in der Kategorie tber 1.600 gm

zwei Gewinner: Andrea Yendi - Filialleiterin und
Markus Plosky — Abteilungsleiter Kése haben mit
ihrer perfekt in Szene gesetzten 17 Meter langen
Kasevitrine und den 220 unterschiedlichen Kase-
sorten beeindruckt.Im Verkaufsgesprach werden
dem Kaseliebhaber zusatzlich harmonierende
Produkte wie Geback, Chutney oder Wein angeboten,
um den Kése entsprechend genief3en zu kdnnen.

LEBENSMITTELHANDEL
UBER 1.600 QM @

INTERSPAR
EUROPASTRASSE 5, 2544 LEOBERSDORF

Mit einer ex aequo-Entscheidung wurden diesmal
zwei Gewinner in der Kategorie Gber 1.600 gm
ausgezeichnet: Fur einen ersten Platz zeichnen
Filialleiter Rudolf Nakowitz und Andrea Nierer-Jeitler,
Kaseabteilungsleiterin, verantwortlich. In der sechs
Meter langen Késevitrine prasentiert sich,in mehre-
ren Ebenen aufgebaut, eine Vielzahl herrlicher Kase.
Besondere Harmonie in der Kasevitrine wird durch
stimmige Sortierung erzielt.

BELIEBTESTER OSTERR.

KASESPEZIALITAT

INNOVATION 2010

LEBENSMITTELHANDEL

BIS 600 QM ™

LEBENSMITTELHANDEL VON

600 QM BIS 1.600 QM @

LEBENSMITTELHANDEL
UBER 1.600 QM ©

KASE IN DEUTSCHLAND

RUPP VORARLBERGER
BERGKASE 12 MONATE
GEREIFT

PRIVATKASEREI RUPP

SCHARDINGER
PASTAKASE

BERGLANDMILCH, BETRIEB
VOITSBERG / GEINBERG
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ZILLERTALER BERGKASE
GEBRUDER WOERLE

SPAR SUPERMARKT

POSTWEG 12,
6345 KOSSEN

EUROSPAR MAYRHUBER

HUMERSTRASSE 16,
4063 HORSCHING

MERKUR

MARIAHILFERSTRASSE 48,
1070 WIEN

In kleinen Bergsennereien tiber 800m Seehohe
wird dieser Kdse mit Charakter aus kontrollier-
ter, wertvoller Heumilch hergestellt. Die Berg-
késelaibe werden zwolf Monate handgereift
und dabei wochentlich mit Salz eingerieben,
gewendet und sorgfaltig gepflegt. Der kraftig-
wiirzige Geschmack des Rupp Vorarlberger
Bergkase trifft genau den Konsumentenwunsch
nach urtiimlichen Kasesorten mit regionalem
Charakter und garantiert zudem Tradition,
Originalitat und Naturlichkeit.

Eine wahrlich vielseitige Kasespezialitat ist

der Schérdinger Pastakase, der mit seinem
auBlergewohnlich vollen Geschmack vielen
feinen Speisen ein besonderes Aroma verleiht.
Durch die regelmafige Behandlung mit Leinol
erhalt der Hartkase seinen geschmeidigen Teig.
Die 6sterreichische Antwort auf italienischen
Parmesan findet sowohl tGiber warme Pasta-
Gerichte gehobelt als auch direkt vom Stiick
herunter gebrochen zahlreiche Verwendungs-
maoglichkeiten.

Ein besonderer Genuss flr jeden Kasekenner

ist der Zillertaler Bergkase, der aus wertvoller
Heu-Rohmilch erzeugt wird. Hergestellt nach
einer speziellen Rezeptur, entfaltet diese
Kasespezialitat nach einer sorgsamen Reifung
von mindestens vier Monaten ihren typischen,
herzhaft-wirzigen und pikanten Geschmack, der
von Késeliebhabern besonders geschatzt wird.

Eine liebevolle und kreative Gestaltung der
drei Meter langen Kasetheke liegen Filial-
leiter Josef Horfarter und der Leiterin der
Kaseabteilung, Elfriede Ager, besonders am
Herzen.So wird die Kasevitrine je nach Saison
mit Zierobst, Ziergemuse und passenden
Accessoires geschmuickt. Hinweisschilder fir
neue Kaseangebote sorgen fiir den richtigen
Uberblick und leichte Orientierung.

Unter der Filialleitung von Peter Mayrhuber
und der Abteilungsleiterin fiir Kdse, Auguste
Krutz, flhrt der Eurospar in Horsching rund
110 verschiedene Kasesorten. Kreativitat und
Ubersichtlichkeit stehen bei der Aufteilung
der drei Meter langen Vitrine klar im Vorder-
grund. Die Kunden werden kompetent und
hoflich beraten und auf besondere Angebote
hingewiesen.

Auf einer Verkaufsflache von 2.780 gm
befindet sich die 19 Meter lange Kasevitrine,
die rund 250 Kasesorten beinhaltet. Weitere
20 gm sind fur die Prasentation spezieller
Kasesorten reserviert. Filialleiter Andreas
Weinzettl und Filialleiterin Andrea Khan sowie
Abteilungsleiter Martin Maurer legen dabei
viel Wert auf Ubersichtlichkeit und ein perfek-
tes Kundenservice.

SCHARDINGER
AFFINEUR ROSSO

ENNSTAL MILCH,
BETRIEB STAINACH
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WALSERSTOLZ
VORARLBERGER
KASESUPPE
EMMI OSTERREICH

SCHARDINGER
MOOSBACHER

BERGLANDMILCH,
BETRIEB VOITSBERG

SPAR WALCHSHOFER

AM BACH 20, .
4170 HASLACH AN DER MUHL

UNIMARKT

HAUPTPLATZ 22-25,
8330 FELDBACH

MAXIMARKT

GUNSKIRCHNERSTRASSE 7,
4600 WELS

Der Schéardinger Affineur Rosso ist eine Rot-
kulturspezialitat aus dem steirischen Ennstal.
Wahrend der Reifezeit sorgfaltig mit Rotkultur
behandelt, entwickelt er seinen fein-wirzigen
Geschmack. Die Milde des Milchschimmels an
der Oberflache rundet den Geschmack des
Rossos harmonisch ab. Der Kase zeichnet sich
durch seinen geschmeidigen Teig und seinen
elegant-wiirzigen Geschmack aus und gewahrt
dem WeichkasegenieBer ein individuelles
Geschmackserlebnis der besonderen Art.

Nach Original Vorarlberger Geheimrezeptur gefer-
tigt verbindet dieses neuartige Produkt Tradition
mit zeitgemaRer Innovation. Die Basis fir diese
fein-cremige Késesuppe ist geschmolzener Walser-
stolz, der sich mit 6sterreichischem Schlagobers,
Gewdrzen und Zwiebeln zu einem intensiv-ange-
nehmen und trotzdem leichten Geschmackserleb-
nis entwickelt. Die Suppe ist lange lagerungsfahig
und kann in der Mikrowelle,im Wasserbad oder im
Kochtopf erhitzt werden.

Mit dem Schardinger Moosbacher wollten die
Kasemeister die StiSe der GroBlochkase und die
Woiirze der Rotkultur vereinen, was ihnen durch
die Kombination der beiden Reifungsverfahren
wahrlich gelungen ist. Der Doppelreifung durch
Rotkultur- und Propionsauregarungsverfahren
verdankt dieser beliebte Kéase seinen einzigarti-
gen Geschmack und seine wiirzige Duftnote. Der
g'schmackige Schnittkase eignet sich nicht nur
hervorragend fir Kaseplatten, sondern Gberzeugt
auch in der warmen Kiiche.

Filialleiter Dietmar Walchshofer und die
Leiterin der Kaseabteilung Helga Berger sind
maRgeblich am Erfolg beim Kase-Kaiser 2011
beteiligt. Rund 70 verschiedene Kasesorten
bieten die kompetenten Mitarbeiter taglich
ihren Kunden an. Neben einer drei Meter
langen Kasevitrine stehen dem engagierten
Team zusatzlich zwei gm fur besondere Aktio-
nen zur Verfiigung.

Insgesamt 1.100 gm umfasst die Unimarkt
Filiale in Feldbach, die von Ingrid Ritz geleitet
wird. Fir die Késeabteilung, mit einer vier
Meter langen Késevitrine und insgesamt zwolf
Mitarbeitern, ist Anita Deutsch verantwortlich.
Unter den ca. 120 angebotenen Produkten
finden Kaseliebhaber eine grof3e Auswahl an
regionalen Kasesorten und Késespezialitaten
sowie passenden Beigaben.

5.000 gm umfasst die Verkaufsflache dieser
Filiale, die von Karl AuBerhuber geleitet

wird. Fir die Késeabteilung, in der rund 200
verschiedene Kasesorten angeboten werden,
zeichnet Pauline Schimon verantwortlich.
Trennwande, farbliche Unterteilungen und
hervorgehobene Prasentationsteller gestalten
die zwolf Meter lange Kasetheke ausgesprochen
Ubersichtlich.
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